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Suivez l’événement sur Facebook

Mardi 24 juillet

14h-16h
Test concept Champicycle
17h-19h
Test concept Flocon

TEMPS 
FORTS  

18h-18h30 Latipick

Mercredi 25 juillet

14h-16h
Test concept Snacpack
17h-19h
Test concept Monique Ranou

TEMPS 
FORTS  

17h-18h
CEA Tech Quimper
18h30-19h30
Cornouaille Ressources Innovations

Jeudi 26 juillet

14h-16h
Test concept Guyader Gastronomie
17h-19h
Test concept Saupiquet

TEMPS 
FORTS  

16h15-16h45
Spiruline de Bretagne
18h15-19h15
Agrocampus

Vendredi 27 juillet

14h-16h
Test concept Petit Navire
17h-19h
Test concept La compagnie Bretonne

TEMPS 
FORTS  

13h15-14h
Marinoé
14h30-14h45 et 17-17h15
Breizpack et Adria

Samedi 28 juillet

14h-16h
Test concept Krips
17h-19h
Test concept Esprit Safran

TEMPS 
FORTS  

13h30-14h30 
Pains & Kouign et Nutri&co
15h45-16h45
Association Bretagne Chanvre 
Développement et ABEIL - Association 
Blue Economy et Initiatives Locales

Dimanche 29 juillet

14h-16h
Test concept Les Dénudés

TEMPS 
FORTS  

17h15-17h45
Apéro Algues

Réseau de 
performance 
alimentaire

Tous les jours venez à la rencontre des professionnels qui 

font de la Cornouaille une terre d'innovation alimentaire 

incontournable de la Bretagne. Ils vous proposeront de 

découvrir leurs produits, leur entreprise. Venez déguster et 

noter leur dernière nouveauté produit pour contribuer à leur 

démarche de co-création culinaire "Test concept".

ialys, réseau de performance alimentaire de Cornouaille regroupe 

l’ensemble des acteurs de la filière agroalimentaire : producteurs, 

fabricants, services, sous-traitance, universitaires et associations. Il 

participe à construire une identité positive et commune à l’ensemble de 

la filière, fondée sur l’innovation et le développement.

ialys est piloté par Quimper Cornouaille Développement et porté par 

les acteurs de la filière aliment en Cornouaille.


